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"Fru Tronaes” Kremet fiskesuppe

kr.179,- / kr. 249,-

Vdr signatursuppe, laget etter tradisjonell oppskrift. Fersk fisk, hdndpillede reker og strimlede
gronnsaker i en silkemyk kremet base. Serveres med nybakt brgd og gkologisk Raros-smgr.

En ekte klassiker med smak av norsk kysttradisjon.

Inneholder: Fisk, skalldyr, melk, hvetegluten, sulfitt og selleri

Robert Weil, Riesling Trocken 2021

Fransk leksuppe
Karamellisert lgk i rik oksekraft, toppet med sprgtt surdeigsbrad og
gratinert Jeerost. En varm og smakfull hgst klassiker fra Frankrike.

Inneholder: Hvetegluten, melk, selleri og egg

Weinhaus Robert Weil, Unique Chardonnay 2022

Bete carpaccio
Tynne skiver av gulbete, servert med silkemyk rgdbet krem, spra polkabeteflak,

gl. 119,- /fl. 595,-

kr. 159,-

gl. 144,- / fl. 720,-

kr.119,-

rucculasalat, ristede mandler og vegansk fetaost. Frisk og delikat smakskombinasjon.

Inneholder: Mandler og sulfitt

Weinhaus Robert Weil, Unique Rosé 2022

Helnorsk Ostesmgrbrod

gl 130,- / fl. 650,-

kr.179,-

Sprostekt surdeigsbrad toppet med smakfullt fenaldr, smeltet Jaerost, frisk rucculasalat
og et perfekt posjert egg. En rustikk og fyldig smaksopplevelse med norske rdvarer.

Inneholder: Melk, hvetegluten, egg og sulfitt

Guidi, Chianti Classico DOCG Toscana 2020

Tartar av storfe

gl.136,- / f1.690,-

kr.219,-

Klassisk rabiff servert med kapers, reddik, syltet lok og cornichon. Toppet med kremet eggeplomme,

og akkompagnert av ferskt brgd og smgr. En ekte delikatesse for kjgttelskere.
Inneholder: Sennep, egg, hvetegluten, melk og sulfitt

Camila Mélinand, Fleurie Beaujolais 2021
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“Cammerherre Bentzson's” Indrefilet kr. 425,-
Var klassiker! Mpr indrefilet av storfe servert med silkemyk gulrotpuré, sesongens friske
gronnsaker, rik rgdvinssaus og ovnsbakte Jerpoteter. En elegant og smakfull rett.

Inneholder: Melk, selleri og sulfitt

Bodega Muga, Reserva Rioja 2019 gl 196,- / fl. 980,-

Coq au vin blanc kr. 235,-
Mprt kyllingldr braisert i hvitvin med sjalottlgk og champignon. Servert med silkemyk kremet
potetpuré. En tradisjonelt og smakfull fransk klassiker.

Inneholder: Melk og sulfitt

Chanzy, Les Fortunés Pinot Noir Bourgogne 2021 gl 195,- / f1.975,-

Kveite i potetlokk kr. 395,-
Magrt kveitefilet dekket med potetlokk, servert med sautert spinat, rosenkdl, aspargesbgnner og Igk.
Servert med en chorizo smgrsaus som gir en spennende smak. En delikat sjgmatrett med karakter.

Inneholder: Fisk, melk, egg og sulfitt

André Dézat, Poully-Fumé Loire 2022 gl 186,- / fl. 930,-

"GamlaVaerkets” Plukkfisk kr.215,- / 299,-

En klassisk norsk tradisjonsrett servert i glovarm jernpanne, toppet med sprdstekt bacon.
Akkompagnert av frisk gronnsaksalat og sprett flatbrgd. En smakfull hyllest til det norske
kjokkenet.

Inneholder: Fisk, melk og hvetegluten

Robert Weil, Riesling Trocken 2021 gl 119,- / f1.595,-

Hjemmelagde Falafel kr. 195,-
Sprg falafel servert med krydret peangttsmgr- og tahinikrem, sauterte sesongens grgnnsaker og
ovnsbakte Jerpoteter. En smakfull og sunn vegansk rett som gir en eksotisk vri pd middagen.

Inneholder: Peangtter og sesam

Robert Weil, Riesling Trocken 2021 gl 119,- / fl. 595,-
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KJOKKENSJEFEN 3 RETTERS MENY ANBEFALING

s

Skogsoppsuppe
En varmende og fyldig suppe laget med sesongens ferske sopp,
kremet til en silkeaktig konsistens. Smaksatt med urter og krydder, serveres med nybakt brgd.
Den perfekte retten for d nyte hgstens rike smaker!

Inneholder: Melk

Langtidsstekt Lammeskank
Servert pd en grov potetpuré, akkompagnert av sprg aspargesbgnner
og en smakfull ripssaus. En himmelsk kombinasjon av smaker
og teksturer som virkelig setter prikken over i-en!

Inneholder: Melk og selleri

Klassisk Creme Briilée
Med en perfekt karamellisert topp, servert med friske baer og en sprg honningtuile.
En himmelsk dessert som kombinerer kremet fylde med friske smaker og knasende tekstur.

Inneholder: Melk
kr. 695,- per person

Vinpakke kr. 495,- per person

Alle retter kan ogsd bestilles separat.
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"GamlaVarkets” Burger
Saftig burger servert med vdr egen spesialdressing, frisk salat, lok, tomat,
sylteagurk og sprg pommes frites.

Inneholder: Sulfitt, melk, hvetegluten, sennep og egg

@nsker du ost / blamuggost eller bacon i tillegg per valg kr. 20,-

Monastier, Cabernet Sauvignon Pays d’Oc 2022 gl. 119,- /fl. 595,-

SONDAGSMIDDAG

Hjemmelagde Kjottkaker kr. 255,-
Norsk tradisjonell husmannskost. Saftige kjottkaker servert med ertestuing, Jarpoteter, gulrgtter,
rik brunsaus og sgte tyttebaer. En ekte smaksopplevelse fra det norske kjgkkenet.

Inneholder: Melk og sulfitt

Guidi, Chianti Classico DOCG Toscana 2020 glL136,- / f1.690,-

BARNEMENY (for barn opp til 12 dr)

"GamlaVaerkets” Burger
En mindre versjon av vdr populsere burger, servert med frisk salat,
sprg pommes frites og ketchup. En smakfull favoritt for de sma!

Inneholder: Hvetegluten, sesamfrg og sulfitt

Fiskepinner
Spro fiskepinner servert med sprg pommes frites. En enkel og
smakfull favoritt for smd matelskere!

Inneholder: Fisk, sulfitt og hvetegluten

Grillede Pglser

Saftige grillede pglser servert med sesongens friske grgnnsaker og
sprg pommes frites. En herlig rett som alltid faller i smak!

Inneholder: Sulfitt og melk

@nsker man barneporsjon av vegetar eller veganske retter
ta kontakt med servitgr sd ordner vi det til halv pris.
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DESSERTER
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Kladdkake kr.129,-
En uimotstdelig svensk sjokoladekake som smelter i munnen. Servert med pisket krem, friske beer
og en herlig bringebaer- og appelsincoulis. En perfekt avslutning pd maltidet!

Inneholder: Melk, hvetegluten og egg

Egge Gdrd, Iseple 2020 gl. 88,-/fl 525,-

Varm Apfelstrudel kr.129,-

Lett filodeig fylt med norske epler og cognac-marinerte rosiner. Den serveres varm, og serveres
med rik karamellsaus, ristede ngtter og vaniljeis. En perfekt avslutning pd mdltidet, som fanger
essensen av gsterriksk bakverkstradisjon.

Inneholder: Melk, hvetegluten, hasselngtt og egg

Marchesi Antorini, Muffato Della Salla Umbria 2015 gl140,- /fl. 1100,-

Bringebaerdrom med Sjokolade kr.119,-
Lett og frisk bringebaersorbet pd en sprg kjeksbunn, toppet med kremet vegansk sjokoladeganache
og friske baer. En delikat dessert som balanserer sgdme og syrlighet.

Inneholder: Hvetegluten

Marchesi Antorini, Muffato Della Salla Umbria 2015 gl.140,- /fl. 1100,-

"GamlaVzerkets” ostetallerken av lokale oster kr. 219,-
En smakfull tallerken med et utvalg av lokale oster: Fgnix fra Stavanger Ysteri, Jeerost fra Voll,
Chevre fra Haukeli og Skjenald fra Orkladal. Serveres med eplemarmelade, honning, valngtter og
sprg rugchips. En perfekt delingstallerken for ostelskere!

Inneholder: Melk, rug, sulfitt og valngtt

Niepoort, LBV Douro e Porto 2017 gl. 70,- / fl. 785,-
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